
 

 

 

  

 
LANDSBOROUGH VINEYARD 

PYRENEES CHARDONNAY   

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Colore giallo dorato vibrante. Al naso è fresco, con note di frutta 

esotica e sottili ricordi tostati. Al palato ha una struttura morbida e 

fresca, rotonda, supportata da un buon equilibrio tra acidità e 

mineralità. 

 

DOMAINE TOURNON 
VICTORIA / AUSTRALIA 

 

VINIFICAZIONE  

Pressatura a grappolo 

intero, seguita da 

sedimentazione a freddo 

per 48 ore. 

Fermentazione con lieviti 

indigeni in botte (20% 

rovere nuovo), seguita 

da fermentazione 

malolattica completa. 

 

AFFINAMENTO 

Affinamento di 9 mesi in 

botti di rovere francese 

con regolari bâtonnage. 

VITIGNO 
100% Chardonnay 

 

GRADO ALCOLICO 
14,5% 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Suoli fersialitici poco profondi 

derivati da alluvioni 

quaternarie di argille, su scisti 

e siltiti (età primaria) con 

inclusioni di quarzo. 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
12/13°C 

 

ZONA DI PRODUZIONE 
Pyrenees, Victoria, Australia 

ABBINAMENTI 
Perfetto in abbinamento con cheddar maturo e frutti di mare al 

curry. 


